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	编号：
	CQM/S-RZ-JL-08-008



                                         项目号：CQM-     -      -   
湖南省两型餐饮企业认证申请书

	认证申请者基本信息

	中 文 名 称
	

	中 文 地 址
	

	法定代表人
	
	网址 
	http://
	邮政编码
	

	联系人
	
	职务
	
	E-mail
	

	联系人电话
	座机：
	传真
	
	手机
	

	申请信息
	□初次申请  □再认证  □扩项  □

	方圆标志认证集团有限公司： 
本单位已获取你公司的公开文件，充分了解国家关于认证认可的法律法规及你公司的两型认证要求，自愿向你公司提出两型餐饮企业认证申请并承诺始终遵守有关认证、认证标志使用、认证信息变更通报等要求。本申请书的内容及所附材料属实，并在接受审核时向审核组提供必要的工作条件和真实有效的运作信息。

法定代表人/被授权人(签字):

                                               年  月  日
（公章）

	认证机构:方圆标志认证集团有限公司   地址:北京市海淀区增光路33号    邮编:100048
电话:010-88411888   传真:68415033  http://www.cqm.com.cn  E-mail:cqm@cqm.com.cn

	受理机构：方圆标志认证集团湖南有限公司  

地址：湖南省长沙市芙蓉中路三段489号鑫融国际广场28层    
电话： 0731-89967600   传真：0731-89967604  E-mail: 285819507@qq.com /lhwei21@sina.com


拟认证餐饮企业需填写的信息

1、拟认证餐饮企业基本信息

	名称
	

	地址
	

	负责人
	
	网  址
	http://
	邮政编码
	

	联系人
	
	手  机
	
	E-mail
	

	电  话
	
	QQ
	
	经营场所面积
	           ㎡

	认证范围覆盖的员工人数
	    人
	就餐座位数
	           位

	拟认证标准：■依据湖南省地方标准DB43/T 1183-2016《两型餐饮企业》

	拟认证餐饮企业基本情况概述：




2、拟认证餐饮企业获得其他领域认证情况
	证书类型
	颁证机构
	证书编号
	颁证日期
	证书有效期

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


3、拟认证餐饮企业多场所清单（适用于连锁餐饮企业）

	序号
	场所名称
	地址
	员工数量

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


4、拟认证餐饮企业建立的两型相关管理制度清单

	序号
	制度名称
	实施日期
	备注

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


5、拟认证餐饮企业主要设备设施清单

	序号
	名称
	规格型号
	备注

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


6、拟认证餐饮企业环保设备设施清单

	序号
	名称
	规格型号
	备注

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


7、拟认证餐饮企业自评表

	序号
	项目
	要求
	实际完成情况
	标准分
	自评分

	5
	资源节约
	
	
	150
	

	5.1
	
	应使用天然气、煤气、液化石油气、电力等清洁能源，不应使用煤作为主要燃料。


	
	25
	

	5.2
	
	能耗指标符合相关要求。


	
	15
	

	5.3
	
	宜根据建筑规模、功能定位及餐饮业用电特点要求，合理优化餐饮企业变电系统以及配电系统。


	
	10
	

	5.4
	
	宜采用节能供暖系统，如使用能够对供暖管内液体温度自动调节控制的供暖设备。


	
	10
	

	5.5
	
	宜采用高效节能照明产品，提高照明系统的能效及使用寿命。


	
	10
	

	5.6
	
	宜安装使用节能厨房灶具（设施）。


	
	10 
	

	5.7
	
	电梯配备应符合 GB 7588 的要求，宜使用低能耗电梯。
	
	10 
	

	5.8
	
	针对能源消耗的主要环节应根据 GB 17167 安装计量器具。
	
	10 
	

	5.9
	
	应使用节水器具。


	
	15 
	

	5.10
	
	水耗指标应符合相关要求。


	
	15 
	

	5.11
	
	冷冻或空调设备应符合 GB 10080 中的安全要求，其冷却用水宜采用循环冷却水系统。
	
	10 
	

	5.12
	
	针对资源消耗的主要环节应根据 GB 17167 安装计量器具。 
	
	10 
	

	6
	环境友好
	
	
	150
	

	6.1
	一般要求
	
	
	
	

	6.1.1
	
	建立并实施环境管理体系和能源管理体系 
	
	5 
	

	6.1.2
	
	根据相关要求申办《排污许可证》 
	
	5 
	

	6.1.3
	
	装修辅材环保、安全、健康 
	
	5 
	

	6.2
	水污染控制
	
	
	
	

	6.2.1
	
	接入城市污水处理设施的，应配置规范化的隔油设施，产生的外排废水应经处理后达到 GB 8978－1996 表 4 三级标准。 
	
	10
	

	6.2.2
	
	没有接入城市污水处理设施的，应自建污水处理设施，外排废水应经处理后达到 GB 18918－2002表 1 一级 A 标准。 
	
	10
	

	6.2.3
	
	给排水管道管材及管件应符合绿色环保的要求，并符合 GB/T 24452 的要求。 
	
	10
	

	6.3
	大气污染

控制
	
	
	
	

	6.3.1
	
	室内空气质量应符合 GB/T 18883 的规定。 
	
	10
	

	6.3.2
	
	产生的废气（油烟）应经处理后达到 GB 16297、GB 18483 的规定。 
	
	10
	

	6.3.3
	
	应配置废气（油烟）净化装置和专门的油烟排气筒，排气筒出口朝向应避开易受影响的建筑物。 
	
	10
	

	6.3.4
	
	油烟净化装置和隔油池等设施应定期进行清洁维护保养。 
	
	10
	

	6.3.5
	
	应定期委托专业机构对空调管道进行清理和维护。
	
	10
	

	6.4
	其它环境管理控制要求
	
	
	
	

	6.4.1
	
	产生的餐厨废弃物要做到分类收集，定点存放。产生的废油及泔水应交由有资质的单位处理。 
	
	30 
	

	6.4.2
	
	噪声应符合 GB 22337 中的要求。 
	
	5 
	

	6.4.3
	
	对产生噪声的设施，应采取隔声、降噪措施。 
	
	10 
	

	6.4.4
	
	不应使用一次性不可降解泡沫塑料餐饮具、不可自然降解塑料袋及含磷洗涤用品。 
	
	5 
	

	6.4.5
	
	宜采购大包装原料，减少包装废弃物产生。
	
	5 
	

	7
	两型运营
	
	
	150
	

	7.1
	采购
	
	
	
	

	7.1.1
	
	食品、食品添加剂、餐饮器具及食品相关产品采购应索证索票，查验相关检验（检疫）报告、许可证、营业执照等相关材料，并建立台账记录。 
	
	30 
	

	7.1.2
	
	食品添加剂的使用应符合国家有关规定。 

	
	20 
	

	7.1.3
	
	宜采购无公害的、安全健康绿色的食材。 

	
	15 
	

	7.1.4
	
	不提供野生保护动植物保护相关的食品。 

	
	10 
	

	7.2
	服务
	
	
	
	

	7.2.1
	
	直接接触食品的人员应持有健康合格证，冷菜制作人员应带口罩手套上岗；销售直接入口食品时应使用销售工具。 
	
	10 
	

	7.2.2
	
	厨房和饮食制作间应按原料处理、主食加工、副食加工、备餐、器具洗存等工艺流程高效、合理布置，做到原料与成品、主食与熟食分别加工与存放。 
	
	10 
	

	7.2.3
	
	就餐环境舒适宜人，餐厅内禁止吸烟，并有明显标识。 
	
	5 
	

	7.2.4
	
	宜采用信息化、智能化服务体系和方式。 

	
	20
	

	7.2.5
	
	主要场所室内夏季温度设置宜不低于 26 ℃，冬季温度设置宜不高于 20 ℃。 

	
	10 
	

	7.2.6
	
	提倡适度消费，应提供不同份量的菜品。 
	
	10 
	

	7.2.7
	
	餐饮计量应符合 DB43/ 566 中的相关规定。 


	
	5
	

	7.2.8
	
	饮用、烹调、盥洗、洗涤等用水水质应符合 GB 5749 要求
	
	5 
	

	8
	两型管理
	
	
	150
	

	8.1
	组织领导
	
	
	
	

	8.1.1
	
	应制定两型工作实施方案，明确分工，并有两型工作监督管理兼职人员。 
	
	15 
	

	8.1.2
	
	全体员工应共同参与两型餐饮的建设与管理。
	
	15 
	

	8.2
	制度
	
	
	
	

	
	
	宜制定但不限于以下制度：

用能管理制度；

用水管理制度；

原材料采购管理制度；  

服务规范； 

环境卫生管理制度； 

重点设备设施运行及维护制度。
	
	15

15

15

15

15

15


	

	8.3
	保障措施
	
	
	
	

	
	
	应定期对两型餐饮建设工作进行监督检查，及时整改发现的问题，并对相关人员给予适当的奖励和惩罚。
	
	15
	

	8.4
	宣传教育
	
	
	
	

	
	
	应采取有效措施宣传两型理念，提高公众及员工对两型的认知率。
	
	15
	


8、提交的其他资料
□营业执照

□食品经营许可证

□排污许可证
□主要污染物监测报告复印件
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